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SOMOS EUROINNOVA

Euroinnova International Online Education inicia su actividad hace más de 20 años. Con la premisa de
revolucionar el sector de la educación online, esta escuela de formación crece con el objetivo de dar la
oportunidad a sus estudiandes de experimentar un crecimiento personal y profesional con formación
eminetemente práctica.

Nuestra visión es ser una institución educativa online reconocida en territorio nacional e internacional
por ofrecer una educación competente y acorde con la realidad profesional en busca del reciclaje
profesional.  Abogamos  por  el  aprendizaje  significativo  para  la  vida  real  como  pilar  de  nuestra
metodología,  estrategia  que  pretende  que  los  nuevos  conocimientos  se  incorporen  de  forma
sustantiva en la estructura cognitiva de los estudiantes.
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ALIANZA EUROINNOVA Y CEUPE

La alianza entre Euroinnova International Online Education y CEUPE representa un hito significativo en
el  ámbito  de  la  educación  online.  Al  unir  fuerzas,  ambas  instituciones  consolidan  un  enfoque
colaborativo e innovador, adaptado a las demandas cambiantes del mercado laboral y las necesidades
individuales de los estudiantes. Además de priorizar la flexibilidad y la practicidad en la formación,
esta alianza busca impulsar el desarrollo personal y profesional de cada estudiante, brindando un
acceso  más  amplio  a  la  educación  de  calidad,  mediante  el  aprovechamiento  de  las  últimas
innovaciones tecnológicas.

Con un equipo docente altamente especializado y plataformas de aprendizaje que integran tecnología
educativa  de  vanguardia,  Euroinnova  y  CEUPE  se  comprometen  a  ofrecer  una  experiencia  de
aprendizaje única. Este enfoque dinámico y didáctico no solo facilita la retención de conocimientos,
sino que también equipa a los estudiantes con las habilidades necesarias para adaptarse eficazmente a
una sociedad en constante evolución. En conjunto, ambas instituciones comparten un objetivo común
de democratizar la educación y llevarla a un nivel superior, asegurando así un futuro más prometedor.
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RANKINGS DE EUROINNOVA

Euroinnova International Online Education ha conseguido el reconocimiento de diferentes rankings a
nivel nacional e internacional, gracias por su apuesta de democratizar la educación y apostar por la
innovación educativa para lograr la excelencia.

Para la elaboración de estos rankings, se emplean indicadores como la reputación online y offline, la
calidad  de  la  institución,  la  responsabilidad  social,  la  innovación  educativa  o  el  perfil  de  los
profesionales.
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ALIANZAS Y ACREDITACIONES
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BY EDUCA EDTECH

Euroinnova es una marca avalada por EDUCA EDTECH Group , que está compuesto por un conjunto de
experimentadas y reconocidas instituciones educativas de formación online. Todas las entidades que
lo  forman  comparten  la  misión  de  democratizar  el  acceso  a  la  educación  y  apuestan  por  la
transferencia de conocimiento, por el desarrollo tecnológico y por la investigación
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RAZONES POR LAS QUE ELEGIR EUROINNOVA
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MÉTODOS DE PAGO
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Máster en Dirección e Innovación de la Gastronomía

DURACIÓN
1500 horas

MODALIDAD
ONLINE

ACOMPAÑAMIENTO
PERSONALIZADO

Titulación
Titulación de Máster en Dirección e Innovación de la Gastronomía con 1500 horas expedida por el
Centro Europeo de Postgrado-CEUPE

Descripción
El mundo gastronómico sigue en constante evolución, desafiando a los profesionales a innovar y
adaptarse a las tendencias y exigencias del mercado. El Máster en Dirección e Innovación de la
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Gastronomía ofrece una formación integral para liderar este cambio, combinando principios de
biotecnología alimentaria, creación de ofertas gastronómicas y gestión de la cocina a niveles de
excelencia. Este programa, impartido en modalidad online, centra su enfoque en la aplicación de
técnicas modernas, incluyendo biotecnología y alimentos transgénicos, para desarrollar alimentos
funcionales, así como en la gestión eficaz de alérgenos y buenas prácticas ambientales en la industria.
Alineado con las necesidades actuales, abarca la restauración diferida, la nutrición y las estrategias
para controlar costes y consumos, culminando con la maestría en cocina creativa y de autor. Destinado
a quienes aspiran a ser líderes en el campo culinario, este Máster profundiza en la tecnología culinaria
y las habilidades requeridas para ser un jefe de cocina competente, con una perspectiva global de la
cocina española e internacional. Los participantes ganarán competencia en la planificación,
organización y dirección de equipos, garantizando la calidad y seguridad en cada experiencia
gastronómica. El Máster se convierte en una elección idónea para aquellos que desean proyectarse
internacionalmente y necesitan un conocimiento profundo de la cocina moderna, la innovación y la
administración de negocios gastronómicos, consolidando el arte de la gastronomía con las más
rigurosas prácticas de gestión.

Objetivos
Los objetivos de este Máster en Innovación Gastronómica son los siguientes: Describir las ofertas
gastronómicas de españolas, internacionales y de otras partes del mundo. Conocer las elaboraciones
gastronómicas de carne, pescado, hortalizas, legumbres y arroces y pasta. Determinar las materias
primas utilizadas en repostería. Identificar los postres más populares. Adquirir los conocimientos y
habilidades para una correcta presentación y acabado de las elaboraciones culinarias. Conocer los
fundamentos de la tecnología culinaria. Describir la maquinaria y equipos de cocina. Especificar los
procesos de regeneración, preelaboración y conservación de productos culinarios. Conocer el
concepto de biotecnología de alimentos. Identificar los procesos de fermentación de los alimentos
manipulados en cocina. Conocer las buenas prácticas ambientales en las industrias alimentarias.

Para qué te prepara
Dirigido a chefs ejecutivos, gerentes de alimentos y bebidas, investigadores gastronómicos y
emprendedores culinarios, el Máster en Dirección e Innovación de la Gastronomía es clave para
quienes desean liderar y revolucionar la industria. Combina temas avanzados de biotecnología
alimentaria, gestión de alérgenos, cocinas internacionales y técnicas de vanguardia. Un impulso a la
excelencia en gestión y creatividad culinaria.

A quién va dirigido
El Máster en Dirección e Innovación de la Gastronomía te prepara para impulsar y liderar la evolución
culinaria y tecnológica en la industria alimentaria. Con enfoque en biotecnología y seguridad
alimentaria, aprenderás sobre alimentos transgénicos y fermentación, así como sobre innovación en la
creación de menús y la aplicación de técnicas culinarias avanzadas. Además, adquirirás habilidades
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para gestionar eficientemente la oferta gastronómica y el aprovisionamiento, con conocimientos de
cocina española e internacional, que te permitirán destacar en un campo en constante cambio y
crecimiento.

Salidas laborales
Con este Máster en Innovación Gastronómica, ampliarás tu formación en el ámbito de la hostelería.
Asimismo, te permitirá mejorar tus expectativas laborales como experto en tecnología de los
alimentos.
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TEMARIO
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¿Te ha parecido interesante esta información?

Si aún tienes dudas, nuestro equipo de asesoramiento
académico estará encantado de resolverlas.

Pregúntanos sobre nuestro método de formación, nuestros
profesores, las becas o incluso simplemente conócenos.

Solicita información sin compromiso

!Encuéntranos aquí!

Edificio Educa Edtech

Camino de la Torrecilla N.º 30 EDIFICIO EDUCA EDTECH,
C.P. 18.200, Maracena (Granada)

900 831 200

formacion@euroinnova.com

www.euroinnova.edu.es

Horario atención al cliente

Lunes a viernes: 9:00 a 20:00h Horario España

¡Síguenos para estar al tanto de todas nuestras novedades!
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